
Plaquette Buffet Brunch 2026
Devis sur mesure sur demande

À Table Traiteur – Une passion familiale au service de vos événements.

Née en 2023, notre entreprise familiale est le fruit d’une passion partagée : celle
de la cuisine et de l’hospitalité... et d’une belle histoire d’amour commencée sur

les bancs de l’école hôtelière.

Après avoir perfectionné notre savoir-faire dans des établissements de renom à
l’international, créer notre propre restaurant est vite devenu une évidence.

En mai 2023, nous ouvrons Le Cézanne à Aix Les Milles, un lieu où se
conjuguent exigence, créativité et générosité.

En 2024, une nouvelle aventure commence : À Table Traiteur & Chef à domicile,
service traiteur pour vos événements privés ou professionnels…

nous imaginons pour vous des formules sur mesure, où les saveurs
authentiques rencontrent l’audace culinaire.

Notre engagement : vous offrir une expérience unique, chaleureuse
et entièrement personnalisée.



Buffet Brunch
55,00€ TTC par personne

BOISSONS SANS ALCOOL
Boissons chaudes : café, thé, infusions

Bonbonne d’eau aromatisée concombre, menthe
Citronnade maison

Jus 100% fruits
Eau minérale plate

BOISSONS ALCOOLISÉES
Le client prend à sa charge toutes les boissons alcoolisées avec un droit de bouchon

de 3,00€ TTC par bouteille.

BRUNCH SALÉS FROIDS
Salade de pâte, tomates, olives, concombres, mais, basilic

Déclinaison de charcuteries
Déclinaison de fromages

Pain suédois saumon fumé et crème d’herbes
Tomates en couleur et stracciatella

Gaspacho

BRUNCH SALÉS CHAUDS
Oeuf brouillé
Bacon grillé

Pissaladière sur son pain pinsa
Mini saucisse

Mini croque monsieur
Légumes grillés 

Animation Omelette - Supplément de 8,00€ TTC par personne

BRUNCH SUCRÉS
Mini viennoiseries

Mini pancakes
Assortiments de confiture & Nutella

Fruits de saison
Fromage blanc au muesli

Nos tarifs sont affichés en toutes taxes comprises (TTC) et incluent la prestation du personnel de service.
Liste des allergènes disponible sur demande.



A Table Traiteur prend en charge la mise en place complète de vos tables
(hors décoration), chaises et buffets : nappage, installation de la vaisselle,

verrerie, serviettes et petits matériels de table.

Nous collaborons avec un prestataire de qualité offrant un large choix de
mobilier, nappes, serviettes, vaisselle et verrerie, pour créer une ambiance à

votre image.

INCLUS DANS LA PRESTATION
La mise en place complètes de vos tables, chaises et buffets (hors décoration) : nappage,
installation de la vaisselle, verrerie, serviettes et petits matériels de table.

La location des nappes blanches pour le/les buffet(s) traiteur.

Petits matériels de table : cendrier, sceau à glaces, ménages...

À partir de 16h, tous les verres seront débarrassés. Mise à disposition de gobelets
recyclables. Si vous souhaitez des Eco Cup, nous proposons ce service pour un supplément
de 2,00€ TTC par verre. La personnalisation est offerte.

NON INCLUS DANS LA PRESTATION
 Mobilier : tables, chaises... selon le lieu de votre événement, le mobilier n’est pas toujours
inclus.

Nappes pour les tables, le coin Livre d’or et autres espaces à napper.

La Vaisselle, la Verrerie et les Serviettes : nous collaborons avec un prestataire de qualité
offrant un large choix de mobilier, nappes, serviettes, vaisselle et verrerie, pour créer une
ambiance à votre image.

Les décorations des tables, du buffet et de la salle.

Prestation Art de la table

Nos tarifs sont affichés en toutes taxes comprises (TTC) et incluent la prestation du personnel de service.
Liste des allergènes disponible sur demande.



Prestation de service
INCLUS DANS LA PRESTATION

Le service est assuré de 11h00 à 16h00 au plus tard. Le buffet Brunch commencera à être
débarrassé dès 15h00. Un supplément horaire de 150,00 € TTC sera appliqué au-delà.

Personnel : le personnel sera adapté au nombre de convives.

Petits pains spéciaux / Glaçons 2kg pour 20 personnes.
(A Table Traiteur ne peut être tenu responsable des conditions climatiques extrêmes et du manque de glaçons).

Enfant (de 2 à 10 ans) - 25,00€ TTC par personne.

Le client prend à sa charge toutes les boissons alcoolisées avec un droit de bouchon de
3,00€ TTC par bouteille.

NON INCLUS DANS LA PRESTATION
Rangement et Nettoyage de la salle de réception.

Nos tarifs sont affichés en toutes taxes comprises (TTC) et incluent la prestation du personnel de service.



A Table 
TRAITEUR ET CHEF À DOMICILE

EN PROVENCE

Gianni & Julie

06 02 08 04 85

Ensemble, élaborons
ce jour unique !

♡ NOS PETITS PLUS ♡
• Présence assurée jusqu’à 16h

• Vaisselle et matériel de qualité, au choix
• Produits de qualités

• Fait maison


