
PLATEAU BRUNCH

CÔTÉS SUCRÉS
Mini Viennoiseries & Pancakes
Fruits frais de saison
Yaourt bowl - Fromage blanc, muesli et miel
Confitures, sirop d’érable et pâte à tartiner au chocolat.

CÔTÉS SALÉS
Avocado toast et oeuf poché
Mauricette jambon et fromage
Deux assortiments de charcuteries et de fromages
Pain traditionnel BIO et beurre
Club sandwich saumon fumé (pain Suédois, crème cheese
aux herbes et concombres)
Légumes (concombres, tomates, champignons, huile d’olive
et crème de balsamique)

BOISSON
Jus 100% fruits - format individuel

N’attendez plus !
Commandez votre plateau ⟶ 06 02 08 04 85

à partir de 2 personnes
22,00€ TTC / personne

À Table Traiteur - Julie & Gianni
06 02 08 04 85 - contact@traiteur-salondeprovence.fr

Tous nos tarifs sont indiqués TTC (toutes taxes comprises) | Liste des allergènes disponible sur demande
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